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I Los origenes del Old Fashioned Whiskey Cocktail datan de la primera
definicion de coctel de toda la historia, publicada el 13 de mayo de 1806
en "The Balance and the Columbian Repository” en Hudson, New York:

“Un coctel es un alcohol estimulante compuesto de un espirituoso de
cualquier tipo, agua, azucar y amargos”. Desde su creacion hasta hoy en
dia los bartenders siguen creando variantes de este iconico coctel. I

Recomendacion del ng_[&?‘é,

Original : Mexican + Spicy i Monkey : Beauty of : Major
Oold : Old : Old : Old Fashioned : Blood : Old Fashioned
Fashioned i Fashioned i Fashioned i Monkey Shoulder, & O|d Fashioned : 4acapa 23, jarabe
Wild Turkey, jarabe ! Montelobos, jarabe i Ancho Reyes, jarabe ;| cordial de aimendras  1yjjamore D.E.W, : de cafe, bitter
de vainilla, bitter de  + de tomillo y chipotle, : de tamarindo  tostadas, bitterde 1 j5rah6 de pimienta, + d€ cacao.
toronja. ! bitter de naranja. ! especiado, bitter de : chocolate azteca. & piter aromatico. :

i cardamomo.
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Elegi la Base Elegi el Elegi el
Agente Endulzanteili Agente Amargo

JARABE DE TAMARINDO BITTER AROMATICO

AGUA DE MIEL DE JENGIBRE BITTER DE CARDAMOMO

=

JARABE DE ROMERO BITTER DE CHOCOLATE

AZTECA

]
2

JARABE DE AZUCAR MORENO

&

ZACAPA TULLAMORE ANCHO BITTER DE CIRUELA

MIEL DE AGAVE

D.EW. REYES
JARABE DE TOMILLO Y CHIPOTLE BITTER DE NARANJA
' - JARABE DE VAINILLA BITTER DE CACAO
i = JARABE DE CAFE ,
s = BITTER CITRICO
i, CORDIAL DE ALMEDRAS

JARABE DE CANELA BITTER DE TORONJA

LN

WILD MONTELOBOS MONKEY
TURKEY SHOULDER

JARABE DE PIMIENTA NEGRA




