
SOPA FRÍA DE TOMATE Y MELOCOTÓN

Almendras Tostadas, Aceite de Oliva, 
Crema.

Chilled Tomato & Peach Soup, Roasted 
Almonds, Olive Oil, Cream.

______________________________¢4.500

ENSALADA CHAMPS ÉLYSÉES  

Lechugas Mixtas, Fresas, Palmito, 
Aguacate, Semillas de Marañón, Vinagreta 
de Frambuesa.

Lettuce Mix, Strawberries, Hearts of Palm, 
Avocado, Cashews, Raspberry Vinaigrette.

______________________________¢5.300

ESPÁRRAGOS FRÍOS

Vinagreta de Huevo Duro, Limón, Micro 
Hierbas.

Cold Asparagus, Hard Boiled Egg 
Vinaigrette, Lemon, Micro Greens.

_______________________________¢5.500

PLATO DE QUESOS

Selección del Chef.

Chef’s Selection Cheese Plate.

_______________________________¢11.800

TARTARE DE VIEIRAS

Aceite de Oliva, Limón, Cebollino, Cebolla 
Morada, Nuez, Pepino, Licor de Cassis.

Scallop Tartare, Olive Oil, Lemon, Chives, 
Red Onion, Wallnuts, Cucumber, Cassis 
Liquor.

________________________________¢7.500

TARTARE DE SALMÓN FRESCO Y 
AHUMADO

Aderezo de Mostaza, Limón, Eneldo, 
Tostadas.

Fresh and Smoked Salmon Tartare, 
Mustard Dressing, Lemon, Dill, Bread 
Toasts.

_______________________________¢6.800

PATÉ CREMOSO DE HÍGADO DE PATO

Chutney de Melocotón y Almendras, 
Reducción de Vino Tinto, Tostadas.

Duck Liver Pate, Peach and Almond 
Chutney, Red Wine Reduction, Bread 
Toasts.

______________________________¢5.700 
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CHAMPIÑONES A LA PROVENZAL

Vino Blanco, Ajo, Perejil, Pan Tostado.

Provençal Style Mushrooms, White Wine, 
Garlic, Parsley, Bread Toasts.

_____________________________¢4.800

MILHOJAS DE CHAMPIÑONES  

Pasta de Hojaldre, Hongos Silvestres, Ajo, 
Perejil, Cebolla, Crema Dulce.

Pu� Pastry, Wild Mushrooms, Garlic, 
Parsley, Onion, Cream.

_____________________________¢6.500

SOPA DE CEBOLLA GRATINADA

Mix de Quesos, Pan Francés.

Traditional French Onion Soup, Cheese 
Mix, French Bread.

______________________________¢7.600

MEJILLONES CON FRITAS

Vino Blanco, Cebolla, Crema, Perejil.

Mussels, White Wine, Cream, Onion, 
Parsley.

______________________________¢9.700

CARACOLES 

Clásicos Caracoles al Horno, Mantequilla 
de Ajo y Perejil.

Classic Baked Snails, Garlic & Parsley 
Butter.

______________________________¢7.400
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GNOQUI EN SALSA DE HONGOS

Porcini, Portobello, Champiñón, Mix de 
Quesos.

Gnocchi, Porcini, Portobello and White 
Mushroom, Cheese Mix.

___________________________¢11.500

SOPA BOUILLABAISSE   

Lenguado, Mejillones, Langosta, 
Camarones, Papa, Puerro.

Bouillabaisse Soup, Sole Fish, Mussels, 
Lobster, Shrimps, Potato, Leek.

___________________________¢15.300

LANGOSTA EN SALSA DE UVA

Puré de Coliflor, Zanahorias al Vapor, 
Champiñones a la Parrilla.

Lobster, Grape Sauce, Cauliflower 
Puree, Steamed Carrots, Grilled 
Mushrooms.

____________________________¢18.300

CAMARONES AL LIMÓN

Salsa de Limón, Velouté, Vegetales, 
Arroz.

Sauteed Shrimps, Lemon Sauce, Veloute, 
Julienne Vegetables, Rice.

____________________________¢18.500

CORVINA PAPILLOTE

Tomates Cherry, Zucchini, Cebolla 
Morada, Aceitunas Verdes, Limón, 
Hierbas, Arroz.

Papillote Sea Bass, Cherry Tomatoes, 
Zucchini, Red Onion, Green Olives, 
Lemon, Herbs, Rice.

___________________________¢14.900

CORVINA MEUNIÈRE

Salsa de Mantequilla y Limón, Perejil, 
Puré de Papa.

Sea Bass, Butter & Lemon Sauce, 
Parsley, Mashed Potatoes.

___________________________¢15.900

SALMÓN A LA PARRILLA 

Salsa de Pimienta Rosada, Tomates 
Cherry, Papas Mini.

Grilled Salmon, Rose Peppercorn Sauce, 
Cherry Tomatoes, Young Potatoes.

_____________________________¢13.500

ATÚN ROSTIZADO

Cobertura de Hongos Porcini, Jugo de 
Cebolla, Papa Majada, Tomates Secos, 
Cebollino, Salteado de Champiñones, 
Brócoli, Calamar.

Roasted Tuna, Porcini Mushroom Powder, 
Onion Jus, Potatoes, Dried Tomatoes, 
Chives, Sauteed Squid, Broccoli, 
Mushrooms.

_____________________________¢11.600

POLLO A LA PARRILLA

Salsa de Mostaza Dijon, Zanahoria 
Glaseada, Puré de Papa.

Grilled Chicken Breast, Dijon Mustard 
Sauce, Glazed Carrot, Mashed Potatoes.

______________________________¢11.500

MAR Y TIERRA

Lomito de Res, Camarón Jumbo, 
Mantequilla de Hígado de Pato, Papas 
Fritas.

Beef Tenderloin, Jumbo Shrimp, Duck Liver 
Butter, French Fries.

______________________________¢18.000

STEAK TARTARE

Salsa de Perejil y Pepinillos, Tuile de 
Parmesano, Papas Fritas.

Classic Steak Tartare, Parmesan Tuile, 
French Fries. 

______________________________¢11.500

BOEUF BOURGUIGNON 

Estofado de Res, Salsa de Vino Tinto, 
Fettuccine Salteado.

Beef Stew, Red Wine Sauce, Sauteed 
Fettuccini.

_____________________________¢14.000



LOMITO AL OPORTO   

Salsa de Hierbas, Crema, Champiñones 
Salteados, Croquetas de Yuca.

Tenderloin Beef, Herbs Sauce, Sautéed 
Mushrooms, Creamy Cassava Croquettes.

_____________________________¢16.500

LOMITO A LA PIMIENTA VERDE

Salsa de Pimienta Verde, Papa Rösti, 
Chilotes a la Parrilla.

Beef Tenderloin, Green Pepper Sauce, 
Rösti Potatoes, Grilled Baby Sweetcorn.

_____________________________¢16.500

LOMO ANCHO DE RES 

Ensalada de Arúgula, Papa Rejilla. Salsa a 
elección Bérnaise, Pimienta o Bordelesa.

New York Steak, Arugula Salad, Wa�e 
Fries. Choice of Sauce Bérnaise, Pepper 
or Bordelaise.

______________________________¢16.000

CHATEAUBRIAND

Champiñones Salteados, Emulsión de 
Papa. Salsa a elección Bérnaise, Pimienta o 
Bordelesa.

Chateaubriand, Sauteed Mushrooms, 
Creamy Potato Emulsion. Choice of 
Sauce Bernaise, Pepper or Bordelaise.

_____________________________¢17.800

PATO A LA NARANJA 

Vegetales de Temporada, Puré de Papa.

Duck Breast, Seasonal Vegetables, Orange 
Sauce, Mashed Potatoes.

_____________________________¢20.800

PATO EN SALSA DE HIGOS 

Cebollas Caramelizadas, Zanahoria y 
Champiñones Salteados, Puré de papa.

Duck Breast, Figs Sauce, Caramelized 
Onions, Sautéed Carrot & Mushrooms, 
Mashed Potatoes.

_____________________________¢21.800
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ENSALADA VERDE

Green Salad 

__________________________¢2,000

ESPÁRRAGOS SALTEADOS

Sauteed Asparagus

__________________________¢3,200

VEGETALES AL VAPOR

Steamed Vegetables

__________________________¢1,500

HONGOS A LA PROVENZAL 

Provençal Style Mushrooms

__________________________¢3,100

CROQUETAS DE YUCA CREMOSA

Creamy Cassava Croquettes

_________________________¢2,700

PAPA RÖSTI

Crisp Rösti Potato 

__________________________¢2,700

Impuestos de venta y servicio incluidos | Sales and service tax included


